
2021年11月20日

クニャーネについて
京都たま木亭の看板商品です。
独特のシマ模様の筒状の生地の中に、カスタードクリームを詰めます。生地はガラス質
の口の中で砕けるような食感で、熟成された発酵の香りと、バターの風味が広がります。
注文を受けてから、生クリームを合わせたフレッシュなカスタードクリームを絞ります。
ぜひ、出来立てをお召し上がりいただきたい一品です。

たま木亭について
京都府宇治市にある、パン好きのとっては聖地のようなベーカリー店です。ＪＲ奈良線
の黄檗駅（おうばく）から徒歩５分程度、閑静な住宅街の中にある店舗ですが、いつも
行列が絶えません。

＜店舗情報＞
店名 ： クニャーネの店 有楽町店
住所 ： 千代田区有楽町２－８－５

ＪＲ有楽町駅銀座口
営業時間 ： 10：00～21：00
運営 ： ㈱クニャーネ

＜株式会社柳田武博企画100％出資＞

「クニャーネの店」に関する問合せは
㈱柳田武博企画 TEL 03-5413-0025   E-mail  kikaku@gi-da.co.jp

クニャーネ 320円（税込み）

京都の人気ベーカリー店「たま木亭」の看板商品
「クニャーネ」の専門店が、

有楽町駅前に１１月３０日オープン！！


